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islam dininde kurban ibadeti, kurban edilme
sartlarina haiz hayvanlarin ibadet niyetiyle
uygun sekilde kesilmesi ile gergeklesir

KURBANIN TOPLUMSAL ONEMI

Gelir dUzeyi yeterli seviyede olan insanlarin,
kurbanlarini kesip, etini dinlendirerek
dagitimini saglamasiyla alt gelirli
vatandaslarimizin beslenme kalitesinin
yukseltilmesine katki saglanir.




KURBAN SATIS YERLERI

Belediyelerce belirlenip Kurban Hizmet
Komisyonunca onaylanan yerler disinda hayvan
satisi yapilmamalidir.

® Hayvan satis yerlerinin zemini sert, kolay
temizlenebilir ve kuru olmalidir. Hayvan refahina
uygun bir sekilde yeterli havalandirma ve
aydinlatma saglanarak, Ustu ve etrafi kapali
olmalidir.

® Yeterli miktarda yem ve temiz su
bulundurulmalidir. Yemler saglikli ortamlarda
muhafaza edilmelidir.

® Tuvalet, istirahat alani, kantin, mescit, otopark
vb. sosyal donatilara yer verilmelidir.

® Kurbanlar birbirlerine zarar vermeyecek ve
kacamayacak sekilde baglanmalidir.

® Kurbanlarin satis yerine aragtan rahat indirilip
bindirilmesi icin rampalar bulunmalidir.



KURBANLIK HAYVANLAR

"
-
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1Yasini tamamlamis
koyun ve kegi kurban edilir.

2 Yasini tamamlamis
sigir ve manda kurban edilir.

5 Yasini tamamlamis
deve kurban edilir.



KURBANLIK HAYVANLARIN

TASIMASI GEREKEN OZELLIKLER

Pasaport, Nakil Belgesi, Veteriner Saglik
Raporu, kulak kupesi olmalidir. Ayrica zayif,
gebe, tuyleri mat ve karisik, bakislari ve dis

gorinumu cansiz, kot kokulu ishali ve burun
akintisi olan, cevreye karsi asiri tepkili ya da
duyarsiz olmamasina dikkat edilmelidir.




KURBANLIK HAYVANLARDA

DISLERDEN YAS TAYINI

Kurbanlik hayvanlarda yas tayini en saglikli
bicimde alt cenede bulunan kesici sut
dislerinin yerlerini kalici dislere birakmasi ve
bu kalici dislerde meydana gelen asinmanin
dlUzeyine gore tespit edilir.




Adgiz acildiginda sut disleri; kalici dislere oranla
cok daha beyaz olmalari, cene kaidesine gevsek
bir sekilde baganmalari, ceneye baglanan
kisimlarinin dis gévdesine oranla daha ince
gorunmeleri ve sekil itibariyla mantari
andirmalariyla kolaylikla ayirt edilebilir. Kalici
disler ise sarimtirak renkli olmalari, cene
kaidesine siki sikiya bagli olmalari ve sekil
itibariyla daha saglam goérinumileriyle sut
dislerinden farkhlik gosteririler. Sekilleri daha
duzgun ve ¢eneye baglanma noktalari daha
kalindir.

Sigirlarda Dise Gore Yas Tayini

Sigirlarda kurban olacak hayvanlarin 2 yasinda
olmasi sarti aranmaktadir. Sigirlarda on kesici
disler yalniz alt cenede bulunur. 4 tanesi sagda,
4 tanesi solda olmak Uzere 8 adet kesici dis
vardir. Kecinin bir yasinda, koyunun 1 yasini
doldurmus veya 6 aylik olup, 1 yasindaki gibi
gosterisli olmasi gerekmektedir.

2 on kesici dis gelisimini tamamlamis olmalidir.
Bunlar genis ve iri sekilleriyle sut dislersnden
kolaylikla ayrilir. 2 yasini doldurmus hayvanlarda
orta kesiciler ya dismustur ya da diusmek
Uzeredir. 2,5 yasindaki sigirlarda on kesiciler
asinmaya baslamis ve agizda 4 tane kalici kesici
dis vardir.



KURBANLIK HAYVANLARIN

BESIi DURUMLARININ TESPITI

Hayvanlarin etlenme ve yaglanma durumu genel
vlcut yapilarina bakilarak ve vicut bolumlerinin
bazi yerleri el ile muayene edilerek tespit
edilebilir. Besili sigirlarda govde her yonden
dolgun gérunumde, butlar yuvarlak, omuzlar
genis, vucut cikintilar belirsiz, deri yumusak ve
elastiki, killar ince ve parlaktir.

SIGIR
Kuyruk sokumu Son Kaburga
Omuz basi Bel
Dos Bos Bogur
Legen cikintisi Diz kapagdi 6nundeki kavram
Kuyruk sokumu Son kaburga

Besi derecesi ile ilgili muayene edilmesi gerekli noktalardir.

KOYUN - KECi

Sirt But

Kuyruk Kaburga Bolgesi

Muayene edilmesi gereken noktalardir.

Besi derecesi ile ilgili koyun ve kecilerde gévde her yéonden
dolgun goérunimde, butlar yuvarlak, omuzlar genis, vucut
cikintilan belirsiz, deri yumusak ve elastiki, killar ince ve parlaktir.



KURBAN KESIM YERLERI VE
KESIMDE DIKKAT EDILMESI

GEREKEN NOKTALAR

Kurbanlik hayvanlar, mezbaha, kombina ile
Kurban Kesim Hizmetleri Komisyonlarinca
onaylanan yerlerde kesilmelidir. Cadde,
sokak, park gibi kamusal alanlarda
kesilmemelidir.




DINLENDIRME

Uzun yolculuklar ardindan kesim yerlerine getirilen
yorgun kurbanlik hayvanlarin kaslarinda eksilen
depo sekerin tamamlanabilmesi ve yukselen vicut
sicakliklarinin normale dénmesi i¢in kisin en az 8
saat, yazin ise 12 saat sUreyle dinlendirilmeleri
gerekir. Kesimden en az 6 saat 6nce yemleme
kesilmeli ve hayvanlar kesilinceye kadar ihtiyaclari
kadar su tuketmelerine izin verilmelidir.

HAYVANLARA iYi MUAMELE VE
HAYVAN REFAHI

Hayvanlara kati surette eziyet edilmemelidir.
Hayvan refahina hem dini hem de insani olarak
onem gosterilmelidir. Kesim oncesi hayvanlara
yapilan kot muamele hayvanlari strese sokar. Bu
durum kesim sirasinda hayvanlarin kanlarinin
yeterince akitilamamasina neden olur. Sekillenen
bu tablo neticesinde et kalitesi olumsuz yonde
etkilenir ve etlerin dayanma sureci kisalir. Kanin
tam olarak akmasi icin hayvanin ¢irpinabilmesi
saglanmalidir. Bu amacla yerde kesilen hayvanlarin
bir bacagi serbest birakilmahdir.



KESIM YERI HiJYENI

Kesim yapilacak yerlerin asgari hijyen sartlarini
tasimasi, uygun havalandirma kosullarina sahip
olmasi ve hijyen kosullarinin devami i¢in sicak -
soguk su tertibatina sahip olmasi gerekmektedir.

Kesim ve yuzum islemlerinin daha hijyenik ve
saglkl bir sekilde yapilabilmesi icin hayvanlar
muUmkun oldugunca askiya alinarak kesilmeli ve
yuzulmelidir. Hatta imkan varsa kanatma
(bogazlama) dahi yere dikey konumda askilarda
yapilmalidir.

Kesim yeri zemininde kesinlikle toz, pislik, diski vb.
bulunmamalidir. Deri, kuyruk alti ve bulasik
bolgeler, kan akitilmasindan sonra iyice
yikanmalidir. iskembe ve bagirsak kesim yerinde
acilmamalidir. Kesim yeri zeminine iskembe ve
bagirsak icerigi kesinlikle dokulmemelidir.




KESICILERIN HIJYENI

Kesim yapan kisilerin
saglikli ve temiz olmasi
gerekir. Herhangi bir
bulasici hastaligin tasiyici
durumunda olmamalari
gerekir. Akut enfeksiyon
gecirmeleri durumunda,
kesim islerinden iyilesinceye
kadar uzaklastirmalari
gerekmektedir. Gerek karkasa bulastirma
ihtimalinden gerekse karkastan kendisine bulasma
ihtimali olan hastaliklardan dolayi eldiven, ¢cizme
giymeli, maske takmalidir. Sigara icmemesi, kesim
yeri zeminine tukirmemesi ve dikkat dagitici
islerle mesgul olmamasi gerekir. Ayrica kesiciler
kiyafetlerinin, kullandigi aletlerin, ellerinin
temizligine ve hijyenine 6zen gostermek
zorundadirlar ve uygun dezenfektan sollUsyonlarla
temizlenmelidir.

Personel 6zellikle ise ara verip tekrar basladiginda
ellerini sicak su ve sabun ile temizlemeli,
dezenfekte etmelidir. Bicaklar, satirlar, masat ve
diger ekipmanlar kendilerine 6zgu kinlar icinde
muhafaza edilmelidir. Calisma sirasinda ¢evreye
gelisiguzel bicimde birakilmamalidir. Bigak, satir,
masat ve diger ekipmanlar kirlendiginde sicak su
ile yikanmali. Kedi, kopek v.b. hayvanlar calisma
yerlerinden uzak tutulmalidir.



ELLERIN YIKANMASI

Eller
ihk su ile
iyice islatilir

Ik su ile
iyice durulanir

Tercihen
Sivi
dezenfektanli
sabun
kullanilir

Tercihen
kagit haviu
ile iyice
kurulanir

5 saniyeden
az olmamak
kaydiyla bilekler
dirseklere dogru
iyice sabunlanir

Musluk ellerin
kurulandigi
havlu ile
kapatilir



KONTROL

1- Kurbanlik hayvan satisi yapilan noktalarin,
belediye ve diger resmi kuruluslarin denetim
ekipleri tarafindan kontrol edilmeleri
gerekmektedir.

2- Kesici ihtiyaci, ehliyet sahibi uzman kisilerden
karsilanmalhdir.

3- Kesim sonrasi karkaslarin ve i¢ organlarin
muayene edilerek insan saglhigi icin risk
olusturmayacaginin karari 'Veteriner Hekimler'
tarafindan verilmelidir.




KANATMA

Kurbanligin uygun bir yontemle yatirilip tam olarak
kontrol altina alindiktan sonra, keskin bir bicak ile
boynun her iki yanindaki atardamar ve
toplardamarlar ile soluk borusu alt cene kemiginin
hemen altindan kesilerek kanatma islemi
yapilmalidir.

Kesim mUumkun oldugunca kafaya yakin bélgeden
yapilmali, kesim isi bir defada neticelendirilmelidir.

Hayvanin kesim islemi tamamlandiktan sonra arka
bacagindan tespit edilerek yuksekece bir yere
(boyun kesilmis olan kismi yere degmeyecek
sekilde) asilmasi, kanatmanin yeterli miktarda
saglanmasi icin 6nemlidir.

BAS VE AYAKLARIN UZAKLASTIRILMASI

Kasaplik hayvanlarin kanatma islemi sonrasinda
bas ve ayaklari uzaklastirilir. ideal bir kanatma
uygulamasindan takriben 1 dakika sonra bas
govdeden ayrilarak uzaklastirilir. Hemen ardindan
sirasiyla 6n ayaklar ve arka ayaklar yere yakin ilk
eklemden kesilerek uzaklastirilir.



DERIi YUZME

Koyun derilerinin iyi yuzulebilmesi icin cok iyi
sisirilmesi gerekir. Yuzulurken derinin hasar
gormemesi icin yizme islemi mutlaka kut ve
yuvarlak uclu bigcaklarla yapilmalidir. Yazulen
derilerin Uzerinde fazla et ve yag parcalari
birakilmamalidir. Yizme islemleri sirasinda deriye
kan bulastirmamaya dikkat edilmelidir. Eger kan ve
gubre gibi pislikler varsa bunlar temizlenmelidir.

DERi TUZLAMA

Koyun, keci gibi yunlu yapagilli deriler
yikanmamalidir. Yanler arasinda meydana gelen isi,
kizisma sonucu deriyi bozar. Deri tuzlanmadan
once sogumasi ve sularinin stzulmesi icin mutlaka
1-2 saat bekletilmelidir. Ancak bu sure hava sartlari
gozetilerek uzatilmamalidir. Derinin i¢ yGzunun
tamamini kaplayacak sekilde bulgur iriligini
gecmeyecek boyutlarda taneli tuz serpilmelidir.

iC ORGANLARIN GIKARILMASI

ic organlar yiizme islemini miteakiben
kanatmadan sonra en ge¢ 30 dakika icinde
karkastan uzaklastirilmalidir. Kesilen hayvanlarin
mide, bagirsak, safra kesesi, idrar kesesi ve
rahimleri ¢ikarilirken organ iceriklerinin karkasa
bulasmamasina 6zen goésterilmelidir.



KURBAN ETLERININ

DEGERLENDIRILMESI

Kurban etleri dagitildiktan ve gunlik kullanim igin
ayrildiktan sonra artakalan kisim tek seferlik
kullanim icin ayri ayri paketlenerek kisa sure icinde
kullanilmak tGzere sogutucuya, daha uzun zaman
dilimlerinde tuketilmesi tasarlanan etler ise
dondurucuya konularak muhafaza edilmelidir.

INCIK




DANA ETi PARCALARI
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Kurban etleri, parcalar halinde temiz kaplara
konulmali ve 14°C’nin altinda olmasi kaydiyla serin
bir yerde hava almasi saglanip, 5-6 saati
gecmeyecek bir sure bekletilerek buzdolabina
kaldiriimalidir. Kurban etinin dayanma suresi,
kesim kalitesine ve et parcasinin buyukltigune
gore degismekle beraber normal buzdolabi
sartlarinda 5 veya 6 gundur. Daha uzun sureli
muhafaza i¢in etler derin dondurucuda -18°C'de
muhafaza edilmelidir.
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ATIKLARIN DURUMU

Kurban atiklari ¢cop konteynerlerine atilmamali,
kanalizasyon kanallarina dokudlmemeli, gelisiguzel
cevreye sacilmamalidir. Cevre temizligi ve halk
saghgi acisindan bu tur atiklar kedi, kopek ve diger
hayvanlarin erisemeyecegi sekilde derin ¢cukurlara
gomulmelidir. Hastalikli veya parazitli organ ve
dokular kesinlikle kedi, kopek ve benzeri
hayvanlara verilmemelidir.




SAHIPSIZ
KEDI VE KOPEKLERIN
ERISEMEYECEGI
SEKILDE DERIN
CUKURLAR ACINIZ.
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